
Taboulé BIO du chef
Œuf dur (plat chaud) 
Epinards hachés BIO 
Fruit de saison 

 

 

Filet de poisson en aioli et ses légumes
P'�t co�en�n nature
Eclair au chocolat

Salade iceberg
Sauté de boeuf bourguignon
Riz camarguais BIO   
Crème pralinée

Blanque�e de volaille
Haricots verts persillés
Yaourt aroma�sé
Gâteau du chef framboise et speculoos

Sauce carbonara aux lardons *
Penne BIO  
Tomme de Lozère
Fruit de saison

Chou blanc frais vinaigre�e  
Pizza au fromage
Salade verte (accompagnement)
Yaourt aroma�sé

Len�lle BIO en salade  
Sauté de volaille aux olives
Poêlée mul�colore
Flan vanille

Salade verte BIO  
Hachis parmen�er du chef
Fruit de saison

Crêpe au fromage
Filet de colin sauce crème  
Printanière de légumes
Compote de pommes

Caro�es râpées BIO au citron  
Nugget's de volaille
Courge�es fraîches à la sauce tomate
Gâteau du chef aux myr�lles

MENUS '4  S A I S O N S'  |  DU 0 8  AV R I L  2 0 2 4 AU 2 1  AV R I L  2 0 2 4 |

Menu standard 4 - Déjeuner

Du 08 avr. au 14 avr. Du 15 avr. au 21 avr.
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PRATIQUE JE ME REPÈRE DANS LE MENU LOCAL DU CHEF LABELS (EGALIM) SOUS RÉSERVE DE MODIFICATIONS *  


	MENUS '4 SAISONS' | DU 08 AVRIL 2024 AU 21 AVRIL 2024 |

